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?La garnatxa s'adapta millor a la
sequera, segons un estudi de la
URV

L'investigador del Departament de Bioquimica i Biotecnologia de la URV Toni
Sanchez-Ortiz ha analitzat les dues varietats de raim majoritaries al Priorat

Les varietats de garnatxa i carinyena representen un 70% de la vinya que es troba al Priorat i
tenen una resposta oposada davant d'episodis derivats del canvi climatic que afecta la qualitat
final del vi: mentre que la garnatxa és més resistent al déficit d'aigua, la carinyena necessita una
reserva d'aigua al sol més gran per sobreviure.

Aquesta diferéncia de comportament ha estat objecte d'una recerca encapcalada per Toni
Sanchez-Ortiz, endleg i investigador del Departament de Bioquimica i Biotecnologia de la URV.
Els resultats, que ha publicat la revista cientifica Plant Direct, poden servir com a factor de
prediccio per a altres zones menys vulnerables actualment pero que d'aqui uns anys es poden
trobar amb episodis de sequera i situacions climatiques sobtades, com els cops de calor.

Per fer I'estudi, Sanchez va analitzar la resposta fisiologica de les dues varietats de raim durant
dotze anyades climaticament diferents. "Aquesta variabilitat climatica és molt desigual d'un any a
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I'altre i aix0 ja és una situaciod climatica complicada a petita escala per al pages, perqué li suposa un
problema important de gestié de la vinya", explica l'investigador.

Quan plou molt a la primavera, la vinya pateix més a I'estiu. Els millors anys, segons

Sanchez, son aquells que plou de forma moderada a la primavera. El principal problema sorgeix

guan plou molt durant periodes de creixement de la planta, I'estiu és sec i, per tant, no hi ha

reserva hidrica al sol, com al Priorat, on el terra pedregos de pissarra o llicorella té molt poca retencié
d'aigua. "Aquesta variabilitat interanual és la que més trasbalsa els productors i després es

tradueix en el preu”, comenta.

Durant la recerca, l'investigador va analitzar la planta, el sol, el clima i la composicié del raim, a més
de la fermentacid i el vi resultant. Va observar que el comportament de cada varietat era molt
diferent: en els anys calids, la garnatxa atura el metabolisme i activa la supervivéncia com a

planta. Aixd té com a consequéncia un desequilibri de composicié d'acids i d'alcohol que fa que la
maduracié dels tanins no sigui completa i vagi acompanyada gairebé sempre d'un avancament
accelerat de la maduracio, la qual cosa dona lloc a produccions menors i vins menys labils a les
oxidacions.

Per contra, la planta de carinyena no respon tan bé als canvis externs i intenta mantenir la
integritat del fruit, i com a consequiéncia té menys capacitat d'adaptacio. Per aixo, la carinyena
vella s'ha mantingut només en determinades zones, mentre que el cultiu de la garnatxa esta més
estes.

Es tracta del primer estudi d'aquestes caracteristiques que es fa al Priorat. "Analitzar el
patiment de la vinya en una zona tan seca com aguesta pot servir com a factor per predir com
poden evolucionar zones que ara estan bé pero que d'aqui uns anys patiran més sequera",
explica Sanchez.

Nou meétode per fer fermentacions

Aquesta recerca forma part de la tesi doctoral que l'investigador va defensar al juliol passat. En el
seu treball, Sanchez també va presentar els resultats d'un métode desenvolupat per ell mateix per
fer fermentacions amb raim heterogeni a petita escala, com sol passar en regions on la vinya té
complicacions per madurar. L'assaig és important perque posa en relleu que per poder valorar la
composicié d'un vi resultat d'un estudi sobre viticultura, és essencial validar un model de
microfermentacions en zones tan complicades orograficament com el Priorat. L'objectiu final és
obtenir uns resultats més fiables que permetin treure'n conclusions valides. "Sovint, la recerca al
camp és molt més complicada del que sembla, per aixo es requereixen més anys d'estudi”,
aclareix Sanchez.

Vi i salut

En la tesi l'investigador també va avaluar el vi des del punt de vista de la salut. Per aix0 va
estudiar I'efecte de consumir vi procedent de diferents regions geografiques del Priorat. Segons
Sanchez, beure vins del Priorat de dues zones molt diferents aporta la mateixa composicio
polifenodlica, que és la base de I'efecte antioxidant. Pero a I'hora d'escollir un vi, el grau alcoholic
més o menys elevat pot arribar a representar fins a un 10% del total de calories diaries
necessaries. En conclusio, poder coneixer la composicié fendlica a més del grau alcoholic ajudaria
valorar millor el consum de vi en pacients que pateixen de sindrome metabdlica, de manera que
se'n podrien recomanar dosis més baixes, sense haver de deixar de consumir un producte que
durant tant de temps ha format part de la cultura mediterrania.
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